Birra del Borgo

DUCHESSA

CARTA DI IDENTITA

PROVENIENZA: ltalia - Rieti
FERMENTAZIONE: Alta
GRADI ALCOLICI: 5,8%
STILE: Saison
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Birra prodotta con il farro, si presenta dorata con riflessi aranciati,
appena velata; la schiuma e abbondante, pannosa e di media
persistenza. Al naso € molto ampia, fruttata, floreale e cereali, con
un leggero e piacevole pepato. Il palato € molto simile
all' olfatto, spicca il sapore della frutta, dolci note di miele e un medio
amaro, donato dai luppoli. Prima che il sapore cessi si coglie un
tocco alcolico con un sentore dolce, quasi zuccheroso.

HO.RE.CA.

./ www.vinicolamauri.it  info@vinicolamauri.it

dal 1900




