Baladin

OPEN AMBER

CARTA DI IDENTITA

PROVENIENZA: Italia - Cuneo
FERMENTAZIONE: Alta

GRADI ALCOLICI:  7,5%

STILE: American Amber Ale

fgﬁgggg amber alc. 7,5% vol.

BIRRA ARTIGIANALE CON SPEZIA E SCORZE D’AGRUMI
INGREDIENTI: acqua, malto ' ORZO, luppolo, miscela di spezia
e scorze di agrumi in proporzione variabile, lievito.

Birra di color ambra velata con schiuma a grana media e persistente.
Al naso, si distinguono facilmente la luppolatura e le note agrumate e
fruttate ben equilibrate con i toni biscottati e di caramello. Al gusto,
un amaricato moderato accompagnato dalle note di frutta secca -
soprattutto mandorle - che si stempera ben presto nei sentori di
caramello e biscotto che ne definiscono la corposita e il piacevole
equilibrio.
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