Champagne

MOET CHANDON ROSE
Astucciato

CARTA DI IDENTITA

.

PROVENIENZA: FRANCIA
[ GRADI ALCOLICI:  12,5%
B UVAGGIO: Pinot Nero,
o 1 (. Chardonnay, Pinot
= Meunier

TIPOLOGIA VINO: Champagne AOC
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Dal 1743 Moet & Chandon rappresenta la principale referenza per lo
Champagne, azienda leader di tutta la denominazione grazie ad una
lunga storia fatta di tradizione, innovazione e appeal. Colore oro rosa
scoppiettante, con riflessi ambrati. Al naso si apre con un bouquet
vivace, in cui spiccano profumi di frutti rossi, lampone e ciliegia
arricchiti da piacevoli profumi floreali. Al palato risulta gentilmente
fruttato, fresco e giustamente sapido, con un persistente finale di
frutti di bosco.

HO.RE.CA.

W,/ www.vinicolamauri.it  info@vinicolamauri.it




