Gancia

SPUMANTE PINOT DI PINOT 20
cl

CARTA DI IDENTITA

PROVENIENZA: PIEMONTE
GRADI ALCOLICI: 11,5 %
UVAGGIO: Pinot Bianco, Pinot

Grigio e Pinot Nero
TIPOLOGIA VINO:  Brut

Ha colore giallo paglierino delicato con soffice spuma, profuma
delicatamente di acacia e mandorla fresca, mela renetta ed erbe
aromatiche. Sapore fresco e delicato con una gradevole vena
leggermente acida. Aperitivo per eccellenza, lo abbineremmo con
con tutto cio che lo compone, dalla frutta secca a piccoli canape, da
pizzette a fritture vegetali.
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